
Offert pour plus de 10 personnes 

L’équipe de Buffet Maison prend en charge  l’organisation 

de votre évènement , vous  conseille dans l’élaboration  

du menu et  s’occupe de la logistique.  

Contactez-nous au  418-828-2287 

Choix d’entrées froides  

Nonette de foie de volaille et gelée de porto 6,99$ 

Terrine de canard et rillettes de porc aux herbes       

boréales, confit d’oignon au cassis   6,99$ 

Blinis de saumon fumé (2), sauce à la ciboulette 6,99$ 

Tartare de crevettes sur Bavaroise de poire  7,99$ 

Rillettes aux 2 saumons, gelée de bulles festives 7,99$ 

Carpaccio de betteraves au chèvre et noix  7,99$ 

(fines tranches de betteraves, fromage de chèvre et noix) 

Choix d’entrées chaudes 

Fondue au fromage maison (2) et verdure fraîche 5,99$ 

Feuilleté d’épinards sur Délice de pommes   6,99$ 

Petit muffin de courgettes et fromage Paillasson 6,99$ 

Mini tourte de canard effiloché et patates douces 7,99$ 

Profiterole d’asperges et bacon de dos,                             

sauce passata        7,99$ 

Mini crab cakes (3) sur salsa maison, mayonnaise                          

cari et coriandre       7,99$ 

 

 

Île d’Orléans   |   995, route Prévost  

Beauport   |   090, boul. des Chutes  

www.buffetmaison.com 

Composez votre repas de 3 à 5 services 

3 services: soupe, plat principal et dessert 

4 services: entrée froide ou chaude, soupe, plat princi-

pal et dessert 

5 services: canapés, entrée, soupe, plat principal et des-

sert  



Plat principal 

  Brochette de poulet mariné, sauce poivrade    19,99$ 

  Lanières de veau à la Stroganoff       19,99$ 

  Rosbif, sauce au vin et  camerises       19,99$ 

  Suprême de poulet, sauce au vin blanc et champignons   19,99$ 

  Filet de porc, sauce aux pommes et calvados     20,99$ 

  Bœuf bourguignon mijoté au vin Bacchus et champignons  20,99$ 

  Osso buco de porc à la sangria Monnaguette (Cassis Monna)    21,99$ 

  Poitrine de dinde et farce, sauce brune au romarin    22,99$  

  (disponible du 15 novembre au 15 janvier) 

  Pavé de saumon, sauce Choron (sauce béarnaise, tomate et estragon) 22,99$ 

  Caille royale farcie, sauce à la poire et baies roses    24,99$ 

  Magret de canard, sauce au cassis et porto     24,99$ 

  Mijoté de deux gibiers (cerf et sanglier)  aux fruits séchés   24,99$ 

  Râbles de lapin aux pommes et tomates séchées, sauce herbes  25,99$ 

  Filet mignon de bœuf, sauce au vin et camerises    27,99$ 

  Escalope de Tempeh, mangue et basilic ou mangue et corriandre 22,99$ 

  Taxes applicables                                   

 

          Offert dans ces menus 

         5Î ÇÒÁÎÄ ÃÈÏÉØ ÄÅ ÐÏÔÁÇÅÓ Û ÂÁÓÅ ÄÅ  

                  ÌïÇÕÍÅÓ ÆÒÁÉÓȟ ÁÒÏÍÁÔÉÓïÓ ÄÅ ÆÉÎÅÓ ÈÅÒÂÅÓ 

      ÅÔ ÄȭÕÎ ÓÏÕÐëÏÎ ÄÅ ÃÒîÍÅ ÑÕÉ ÌÕÉ  

       ÄÏÎÎÅÒÁ ÕÎÅ ÔÅØÔÕÒÅ ÖÅÌÏÕÔïÅȢ  

                0ÁÒÌÅÚ ÅÎ Û ÎÏÓ ÃÏÎÓÅÉÌÌîÒÅÓȦ 

Accompagnement (un au choix) 

  Pommes de terre Gabrielle à la salardaise 

  Pommes de terre dauphinoises 

  Riz pilaf aux légumes   

  Purée de patates douces à la coriandre 

  Orzo à la crème et tomates séchées 
   

  Ces accompagnements sont complétés d’un mélange de          
  ÌïÇÕÍÅÓ ÄÕ ÍÁÒÃÈï ÏÕ ÄȭÕÎÅ ÐÕÒïÅ ÄÅ ÌïÇÕÍÅÓ ÄÅ ÓÁÉÓÏÎȢ 

 

Dessert servi avec un coulis 

 Nos pâtissiers vous offrent une  gamme de gâteaux 

pour toutes occasions composés d’ingrédients de  

première qualité et réalisés dans les règles de l’art! 

Logistique  

Location de vaisselle et transport , prix à déterminer 

Personnel de service (min.4 heures)  28$/heure* par  

employé (nous vous conseillerons le nombre d’employés requis 

pour le service) 
 

Également inclus lors d’un banquet avec personnel de 

service: 

Nappes blanches de tissus pour toutes les tables 

Eau de source, café, thé et infusion 
 

Des frais de coordination d’évènement peuvent s’ajouter 

Tous les prix sont modifiables sans préavis. 

Pourboire 5% à 10% de la facture avant taxes 

*Taux différent les jours fériés 


